





LaVie Catering creëert al meer dan 30 jaar smakelijke verhalen. We zijn een partycateraar die

zijn hand niet omdraait voor een groot evenement, maar we denken óók graag mee met een

kleinschalige viering.

Evenementen
catering op maat
Heb je als organisatie iets te vieren? Of heb je een

evenement op de planning staan? Dan ben je bij

LaVie Catering aan het juiste adres!

Wij vertalen het verhaal van jouw evenement naar

een origineel totaalconcept en nemen je vanaf het

begin mee in de beleving. Of ons culinaire product

nou geserveerd wordt op een bedrijfsfeest, tijdens

een productpresentatie, in een formele of

informele setting, wij zorgen dat het smakelijke

deel ALTIJD on point is!

Onze werkwijze
In dit magazine laten wij u graag de mogelijkheden

zien door middel van casussen en sfeerimpressies.

Dit is slechts een greep uit ons assortiment en

mogelijkheden.

Geen evenement is hetzelfde, door de jarenlange

ervaring hebben wij inmiddels onze eigen

handtekening ontwikkeld. Niet alleen op culinair

gebied maar ook op de manier waarop

wij offertes schrijven. 

De wensen van de klant zijn altijd het beginpunt

van een geslaagd evenement. Vandaar dat wij een

offerte op maat als een must zien. 

Een passende offerte begint met een goed gesprek

en inventarisatie van de wensen, zodat wij de

beste offerte kunnen schrijven, helemaal passend

op jullie wensen en boodschap.

Radio Kootwijk
Dit bijzondere stukje cultureel erfgoed biedt

oneindig veel mogelijkheden voor alle soorten

evenementen. Zowel ruimte als omgeving laten

een onuitwisbare indruk achter bij uw gasten. 

Precies wat LaVie Catering ook belangrijk vindt,

want alles draait om beleving!

Samenwerking
LaVie en Radio Kootwijk werken al jarenlang

samen aan diverse evenementen. Door de jaren

heen zijn we goed op elkaar ingespeeld en weten

we precies wat we van elkaar kunnen verwachten.

Wij verzorgen de catering, aankleding en meubilair

en samen met de mannen van de techniek en 

 Radio Kootwijk zorgen wij ervoor dat uw

bijeenkomst tot in puntjes verzorgt is.

Wij kijken uit naar het volgende evenement en zijn

ervan overtuigd dat we ook dan weer iets moois

neer kunnen zetten!

https://bit.ly/3a4b4XO


LaVie bij 
Radio Kootwijk 



Prijsindicaties diverse programma onderdelen*

*Aangegeven indicaties voor de vanaf prijzen zijn inclusief drank,
culinair, personeel en exclusief BTW

*Uiteraard schrijven we een voorstel op maat met hierin uw
specifieke wensen verwerkt.

Ontvangst 
Lunch
Borrel
Buffet 
Streetfood 
Walking dinner 
Sitting dinner 

€16,50
€22,00
€30,00
€45,00
€45,00
€90,00
€135,00

Over dit magazine
In dit magazine geven wij een sfeerimpressie door verschillende casussen uit te werken en zoomen we
in op het culinaire gedeelte, de dranken, het meubilair en de aankleding. Ons aanbod is altijd op maat
en wij denken dus graag met u mee bij eventuele speciale wensen. 
Radio Kootwijk zorgt voor de prachtige locatie, de techniek voor het licht en geluid. LaVie maakt het
compleet met smakelijk catering, inrichting en aankleding van de locatie. 
Samen met ons team streven we naar een onvergetelijke dag voor u en uw gasten.  



Dagprogramma met 100 gasten

Programma* samengevat
11:00 uur        Ontvangst gasten                                                     
11:30 uur        Plenair gedeelte
13:00 uur       Lunch
14:00 uur       Voortzetting plenair gedeelte
15:00 uur       Netwerkborrel
17:00 uur       Einde bijeenkomst 

*In dit voorstel is rekening gehouden met een
extra opbouw dag.

11:﻿00 - 12:00 uur Ontvangst gasten

Koffie & thee
 Petit four met logo

13:00 - 14:00 uur Lunch

Koffie & thee
Smoothies!
U kunt denken aan: tripple berry, sinaasappel-
banana, spinazie-mango of cherry/banana.

Soepbar
Wij presenteren twee verschillende soepen met
toppings waar uw gasten uit kunnen kiezen.

Broodjes assortiment | 2 p.p.
Hard piramide broodje | serranoham | sla
Bonk pompoen broodje | jonge kaas | tomaten
hummus | sla
Waldkorn broodje | rookvlees | piccalilly mayo | sla
Steenoven stokbrood | gerookte zalm | kruidenkaas

Warme mini quiches
Brie-peer
Zalm en dille
Lorraine

Tafelgarnituur luxe
Kaascrackers, amandelkoekjes, luxe noten met
cajunkruiden, dadels, Fuet, gemarineerde olijven met
feta en groene aspergetips in hummus dip.

Rijdende Sushitrolley
Onze medewerkers rollen de sushitrolley naar binnen.
Het plateau is door onze koks kunstachtig opgemaakt
met de lekkerste maki’s, nigiri’s, sashimi en uramaki’s.
De gasten kunnen een servetje en chopsticks van de
trolley pakken en zelf hun favoriet eraf “plukken”.

Mini croquet, altijd een goed idee!
Chorizo
Gamba 
Kaas

Prijs p.p € 111,50* 
Inclusief:
Transport - Personeel - Meubilair - Keuken en cateringmatriaal - Tafeldecoratie

Casus 1 - Netwerkdag

15:00 - 17:00 uur Netwerkborrel

Hollands drankenassortiment
Diverse frisdranken waaronder onder andere Coca-Cola
regular, Coca-Cola zero, Fanta Orange en Sprite
Schulp sap appel aardbei
Mineraalwater plat en bruisend
Hertog Jan pilsener, Hertog Jan 0.0 en Radler 0.0
Huiswijn wit | rosé | rood





Presentatie met borrel 180 gasten

Programma samengevat
10:30 uur      Opbouw locatie
14:30 uur       Stand-by
15:00 uur      Ontvangst gasten
16:30 uur       Plenair gedeelte
16:45 uur       Borrel
18:30 uur       Afbouw en vertrek locatie

In dit voorstel was het thema 'bouwen en klussen'. 

15﻿:30 - 16:00 uur Ontvangst gasten

Koffie & thee
Sweets | Onze favorieten voor bij de koffie (per 10
gasten)
Fudge karamel-zeezout, Blokje citroen boterkoek, mini
brownie, croccante en brokken choco in verschillende
smaken met noten.
Deze heerlijke zoetigheden worden gepresenteerd op
een dakpan.

17:00 - 18:00 uur Borrel

Hollands drankenassortiment 
Diverse frisdranken waaronder onder andere Coca-
Cola regular, Coca-Cola zero, Fanta Orange en Sprite
Schulp sap appel aardbei
Mineraalwater plat en bruisend
Hertog Jan pilsener, Hertog Jan 0.0 en Radler 0.0
Huiswijn wit | rosé | rood

Pincho's, een assortiment hapjes op een spijker

De pincho's worden op een ludieke wijze
gepresenteerd op een spijker.

Rode biet | Old Amsterdam
Gamba | komijn
Ham | meloen | basilicum
Kwartelei | pesto | chorizo

Bourgondische bitterballen (3 p.p.)
3 echte Bourgondische bitterballen uit een klein
verfblikje uitgedeeld vanaf een gereedschapstrolley.

Bruschetta Bar | 1 p.p.
Vanaf onze mobiele bruchettabar bereidt onze kok
live voor jullie heerlijke bruschette met de volgende
toppings:
Tomaat | Klassiek
Gegrilde groenten
Mortadella | Ricotta
Zalm | roomkaas 

Prijs p.p € 46.50* 

Casus 2 - presentatie

Inclusief:
Transport - Personeel - Meubilair - Keuken en cateringmatriaal - Tafeldecoratie





Borrel

Shared diner 250 gasten



Programma* samengevat
16:00 uur Ontvangst met borrel
17:30 uur Diner
20:30 uur Koffie en thee
21:00 uur Act
22:30 uur Einde bijeenkomst

*In dit voorstel is rekening gehouden met
een extra op- en afbouw dag.

16:00 - 17:30 uur    Ontvangst met borrel
Hollands drankenassortiment 
Diverse frisdranken waaronder onder andere Coca-
Cola regular, Coca-Cola zero, Fanta Orange en Sprite
Schulp sap appel aardbei
Mineraalwater plat en bruisend
Hertog Jan pilsener, Hertog Jan 0.0 en Radler 0.0
Huiswijn wit | rosé |rood

Tafelgarnituur luxe
Kaascrackers, amandelkoekjes, luxe noten met
cajunkruiden, dadels, fuet, gemarineerde olijven met
feta en groene aspergetips in hummus dip.

Amuses van kroepoek (veggie, zalm, ossenhaas)
Aziatisch koud hapje, lekker als amuse of als een
borrelbite in drie verrassende smaken.

17:30 - 20:30 uur    Diner
Tijdens het diner plaatsen wij tafelwater op de tafels
en serveren wij bijpassende rode en witte wijn. 

Bourgondische shared voorgerecht plank
Royale plank om te delen en vanaf te "pikken"
We presenteren een aantal kleine trendy glaasjes met
tartaar van zalm, tartaar van MRIJ rund, tarataar van
knolselderij, salade polpo en gazpacho.

Verder is de plank gevuld met:
Bruchetta's, tonijnmayonaise, diverse Italiaanse
hamsoorten, olijven, Manchego, frittata courgette,
spiesjes met rode biet en oude kaas en gamba's.

Shared dining hoofdgerecht
Wij plaatsen vers afgebakken luxe brood op tafel
daarbij serveren wij roomboter met lavazout en
aubergine tapenade

Saté pakketje
2 yakitori spiesjes van mals kipdijenvlees, geserveerd
met een heerlijk smeuïge pindarisotto in een
bananenblad

Zalm pakketje
Zalmfilet met cajunkruiden, geserveerd met een
heerlijk smeuïge saffraanrisotto gepresenteerd in een
bananenblad

·Fregola met paddenstoelen en Grana Padano
·Gepofte roseval aardappeltjes met fijne kruiden
·Salade caponata siciliana
·Siciliaanse salade van groenten met aubergine in de
hoofdrol!

20:30 - 21:00 uur Koffie en thee

Koffie & thee*
Sweets | Onze favorieten voor bij de koffie (per 4
gasten)
Fudge karamel-zeezout, blokje citroen boterkoek,
mini brownie, croccante en brokken choco in
verschillende smaken met noten.

Prijs p.p € 154,50* 

Inclusief:
Transport - Personeel - Meubilair - Keuken en cateringmatriaal - Tafeldecoratie

Casus 3 - Shared diner





Shared diner 250 gasten

Programma* samengevat
17:00 uur Ontvangst gasten
18:00 uur Diner
20:00 uur Afsluiting diner
21:00 uur Einde bijeenkomst

*In dit voorstel is rekening gehouden met een extra
op- en afbouw dag.

16:00 - 17:00 uur    Ontvangst gasten

Gift of gold
Een feestelijke en chique gift voor uw gasten van
cognac, verfrissende ginger ale en citroen.

Hollands drankenassortiment 
Diverse frisdranken waaronder onder andere Coca-
Cola regular, Coca-Cola zero, Fanta Orange en Sprite
Schulp sap appel aardbei
Mineraalwater plat en bruisend
Hertog Jan pilsener, Hertog Jan 0.0 en Radler 0.0
Huiswijn wit | rosé | rood

Assortiment tartaar
Lekker als amuse of als een borrelbite in drie  smaken.
Tartaar MRIJ rund | kappertjes |  dragonmayo |
brioche slice | kwartelei
Tartaar van zalm | dille | limoenmayo |  bladerdeeg
krokantje
Tomaten tartaar | basilicum mayo | geroosterde Feta  

18:00 - 20:00 uur    Diner

Tijdens het diner plaatsen wij tafelwater op de tafels
en serveren wij bijpassende rode en witte wijn. 

Hartige tompouce | garnaaltjes | cocktailsaus
Tompouce opgebouwd uit bladerdaag krokant met
sesamzaad, Hollandse garnalen, huisgemaakte
cocktailsaus en guacamole.

Kogelbiefstuk | zoete aardappel | salade van
schorseneren en eigen jus
Malse kogelbiefstuk in eigen jus geserveerd met
gebakken zoete aadappel en een salade van
schorseneren, artisjokken en Italiaanse kruiden.

Bavarois mango | mango compote, mangogel |
mangosorbet | tuiles en cress
Heerlijke mango bavarois geserveerd met mango
compote, mangogel, mangosorbet, tuiles en cress.

20:30 - 21:00 uur Koffie en thee

Koffie & thee
Luxe bonons

Prijs p.p € 140,50* 

Inclusief:
Transport - Personeel - Meubilair - Keuken en cateringmatriaal - Tafeldecoratie

Casus 4 - Sitting diner





Rijdende Sushitrolley
Onze medewerkers rollen de sushitrolley naar
binnen. Het plateau is door onze koks kunstachtig
opgemaakt met de lekkerste maki’s, nigiri’s, sashimi
en uramaki’s. De gasten kunnen een servetje en
chopsticks van de trolley pakken en zelf hun favoriet
eraf “plukken”.

Pincho's, een assortiment hapjes op een prikker
Rode biet | Old Amsterdam
Gamba | komijn
Ham | meloen | basilicum
Kwartelei | pesto | chorizo

Borrelhoorntjes assortiment
- Roomkaas en cranberry
- Mousse van forel
- Likkepot en mangochutney

Bruschetta bar
Vanaf onze mobiele bruchettabar bereidt onze kok
live voor jullie heerlijke bruschetta's met de volgende
toppings:
Tomaat | Klassiek - Gegrilde groenten - Mortadella |
Ricotta - Zalm | Roomkaas  

Bourgondische borrelplank 
Royaal belegd met bruchetta's, Serranoham,
brokken oude kaas, tonijnmayonaise, fetaolijven,
roompaté en piri piri gamba's.

Borrelbites  -  een greep uit ons assortimentCULINAIR



Grote puntzak friet
Gepresenteerd met kruidenzout en romige mayonaise

gerookte zalm | mayonaise | furikakekruiden
ossenhaassnippers | soja mayonaise | witte sesam
Edame boontjes| komkommer | wasabi | frisse
avocadocrème | furikake

Amuses van kroepoek
Aziatisch koud hapje, lekker als amuse of als een borrelbite
in drie verrassende smaken.

Mini hamburger 
Op een brioche broodje, rucola en hamburgersaus

Charcuterie van verschillende ham- en worstsoorten
Op de Berkel Snijmachine snijdt onze kok, in het zicht van de
gasten, gedroogde hammen en worsten. 
Daarbij presenteren wij knapperige bruschetta toastjes, en
salade van krieltjes in de schil, met groene kruiden en
olijfolie.

CULINAIR  -  een greep uit ons assortiment

Steambun buikspek
De bun wordt live gestoomd en de Asian flavoured buikspek live
gebrand! Gepresenteerd met zoetzure groenten.



Tweelaags waldkornsandwich met oude kaas, roomkaas en rucola
Wrap met home made eiersalade en rucola
Smoothie sinaasappel-banaan
Stuk handfruit

Lunchpakket on-the-go
lunchpakket in katoenen tas om mee te nemen voor tijdens een
ontspannende wandeling of fietstocht op de Veluwe.

€ 11,50 p.p.

TO GO  -  To Go lunchpakket voor een wandeling of fietstocht



Hollands drankenassortiment
Diverse frisdranken waaronder onder andere Coca-Cola regular, Coca-Cola zero, Fanta
Orange en Sprite
Schulp sap appel aardbei
Mineraalwater plat en bruisend
Hertog Jan pilsener, Hertog Jan 0.0 en Radler 0.0

Huiswijn wit | rosé | rood

Domaine Galétis 1684, Chardonnay - Cité de Carcassonne
Prachtige goud gele en sprankelende kleur. De geur is mooi verfijnd en elegant. De smaak is een
combinatie van rijp fruit en delicate vanille en houttonen. De afdronk is rijk, romig, lang en
intens. 

Domaine Galétis 1684, Rosé - Cité de Carcassonne
Vriendelijke en zeer toegankelijke rosé gemaakt van Merlot. Een pittige aanzet met hierna
heerlijk gul zacht rood fruit; een zomerse dorstlesser.

Domaine Galétis 1684, Cabernet Sauvignon - Cité de Carcassonne
De Cabernet Sauvignon is de basisdruif van vele grote wijnen uit Bordeaux. Deze Zuid-Franse
variant heeft de duidelijke kenmerken van leer en tabak en zondoorstoofd fruit. Een prachtig
voorbeeld van fraai wijn maken in het zonnige zuiden.

Copa del amor
Agua de Valencia
Rosemarie pear
Watermelon fizz
Limoncello Spritz
Gift of gold

Diverse soorten cocktails, bijvoorbeeld:

DRANKEN

Drankpakket BOB bar o.b.v. nacalculatie*
Wij presenteren diverse alcoholvrije dranken. U kunt denken aan diverse 0.0% (speciaal)biertjes,
alcoholvrije wijn.

Meerprijs per consumptie €0,90

 -  een greep uit ons assortiment



MEUBILAIR & AANKLEDING



WOODZ MEUBEL
INTERIEUR LIJN

I N T E R I E U R  D E S I G N

L A V I E  C A T E R I N G



Abbey

Sanne

Morgan

A.van.limbeek@laviecatering.nl

M.van.benthem@laviecatering.nl

S.bakker@adcgroep.nl

Uw vaste aanspreekpunt 

Bij LaVie heeft u altijd een vast aanspreekpunt
waar u tijdens het hele traject mee kunt
schakelen. 

Een evenement in gedachte en inspiratie
nodig? Neem contact met ons op en laat u
adviseren. Onze collega's zorgen ook bij jullie
voor een onvergetelijk moment. 



Neem contact op
LaVie kantoor: +31 (0)24 345 68 11

E-mail: info@laviecatering.nl

Wat is jouw culinaire droom? Laat het ons weten
W I J  L A T E N  J O U W  V E R H A A L  S M A K E N !

mailto:info@laviecatering.nl

